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餐飲科介紹
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餐飲科師資陣容

專任師資 9位

賴聖燕主任 黃今香組長 鄧千芳老師 林瑛淑老師 巫佳靜老師

許淑媚老師 童秉文老師 高式玲老師 王慧媚助教

兼任師資 5位

林家松老師 梁才發老師 詹益淵老師 蔡旻翰老師 陳曄玲老師



餐飲科專業教室
• 除一般教室外，本科目前擁有：

• 複合式教室4間(國家級技術士考場)

• 中餐廚藝教室
• 西餐廚藝教室
• 烘焙教室(國家級技術士考場)

• 飲調教室
• 烘豆教室
• 餐服教室
• 房務教室
• 鐵板燒示範品評教室

• 12間專業教室，提供「中西餐餐點製作」、「中式點心製作」、

「烘焙西點製作」、「餐服技術」、「房務技術」、「飲料調

製」及「咖啡烘製」等課程學生實務操作使用。



餐飲管理科學會
• 協助餐飲科舉辦校內相關活動

• 刀工比賽
• 櫻花創意比賽
• 托盤比賽
• 母親節蛋糕比賽
• 薑餅屋比賽
• 科際盃籃球賽
• 優良學生選舉
• 技藝選手選拔比賽

• 協助相關活動接待
• 家長日
• 畢業成果展
• 國中技藝班成果展接待
• 國中家政競賽接待
• 國際交流活動接待



課 程 架 構
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餐飲科

餐飲管理科(普通班)

餐飲技術科(實用技能班)

餐飲科學制班別



專業課程說明







餐飲管理科與餐飲技術科差異
餐飲管理科 餐飲技術科

培育目標

升學與就業證照並重，培育餐飲事業之
經營與管理基層人才為目標。

政府提供三年免學費、免雜費就學，以
就業為導向，可習得一技之長，畢業可
就業、自行創業或升學。

課程內容

除餐旅證照實務課程，特別側重餐飲、
旅館、飲料店舖經營…等實務管理課程。

銜接國中技藝教育，採年段式的課程設
計，課程著重技能實習為主，簡單理論
為輔。輔導證照考試，易懂易學。

適合對象
適合想學一技之長，且兼具管理職能與
升學之學生就讀。

適具技藝學習傾向、就業導向與經濟弱
勢就讀。

畢業學分 至少160學分 至少150學分



•咖啡職人培育

本校特色課程



•櫻花學園課程

本校特色課程



本校特色課程

•異國時尚料理



•宴會服務

本校特色課程



•AI 料理~青銀共學

本校特色課程



•廚藝專題發表

本校特色課程

廚藝專題發表  畢展連結

2025滬江高中餐飲科畢業展_HJFD0120F5.mov
https://www.youtube.com/watch?v=wj0Y0gfFsHA


證照輔導
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• 建立餐飲群科「推廣證照」之特色，因應社會變遷

與市場需求，積極輔導學生考照。以幫助學生不僅

在就業上的專業技術準備，也可進一步幫助學生升

學上的專業分數加給。

證照輔導

• 高一輔導考照

• 中餐丙級、食物製備、餐服丙級

• 高二輔導考照

• 烘焙 (麵包) 、飲調丙級、客房丙級、中式麵食丙、西點蛋糕、餅乾

• 高三輔導考照

• 西餐丙級、中式米食丙、中餐乙級、烘焙乙級、飲調乙級



生涯發展

4



升學進路/可就讀科系

•繁星計畫
•申請入學
•技優保甄
•甄選入學
•登記分發
•獨立招生

科技大學

普通大學

有教無類 因材施教 適性揚才 多元進路 優質銜接

•餐旅管理系
•餐飲管理系
•餐飲廚藝系
•中餐廚藝系
•西餐廚藝系
•烘焙管理系
•旅運管理系
•旅館管理系

•海洋休閒系
•觀光事業管理系
•海洋觀光系
•食品科技系
•保健營養系
•運動休閒系
•休閒管理系



就業出路
－廚師、烘焙師、餐廳服務人員、旅館服務人員、房務員、
餐旅基層管理幹部、吧檯員、酒保、或自行創業等。



結語
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同學們：歡迎加入餐飲管理科！這裡不只是學

做菜，更是培養專業態度與實踐夢想的地方。

學習的路不怕慢，只怕你不走；只要你肯努力，

技術與自信都會隨之成長。未來三年，讓我們

一起挑戰、一起突破，在汗水與熱情中成就最

棒的自己！
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